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Franchise & Mehrfilialbetriebe

Bar & Club

Café

Foodtruck & Imbiss

Hotel

Restaurant

gastronovi einfach erklärt
www.gastronovi.com/video

Quelle: Digitalisierungsindex Gastgewerbe, 2018

ERZIELEN EIN
U M S AT Z P L U S

A R B E I T E N
E F F I Z I E N T E R

VERBESSERN DIE
PROZESSQUALITÄT

88% 85% 90%

Intelligente Digitalisierung für 
Gastronomen,  die mehr wollen

KASSENSYSTEM

KALKULATION

RESERVIERUNGEN

WARENWIRTSCHAFT

ZEITERFASSUNG

Für nahezu jedes Gastronomie-Konzept 
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Lager 

Küche 

Backoffice

Service

Terrasse

E f f i z i e n t e r  &  u n k o m p l i z i e r t e r 
A b l a u f  i n  I h r e r  G a s t r o n o m i e
Verabschieden Sie sich von Insellösungen und setzen Sie auf ein smartes 
Komplettsystem, das alle Ihre gastronomischen Bereiche zusammen-
bringt und mehr Transparenz schafft.

gastronovi entlastet das gesamte Team bei den täglichen Aufgaben, 
findet immer den effizientesten Weg zum Ziel, reduziert Kosten und 
steigert den Gewinn, indem Abläufe intelligent automatisiert werden.

gastronovi - Entdecken Sie den Unterschied.

Basierend auf gastronovi-Cloud:  
Höhere Flexibilität, Effizienz, Produktivität und 
Skalierbarkeit sowie geringere Kosten.

6 7



Franchise

KASSE

MARKETING

WAREN-
WIRTSCHAFT

SPEISE-
KARTEN

Unternehmensweite Steuerung Ihres Gastronomiebetriebs

Ein Beispiel

Module

Erweiterungen

Mit gastronovi wird Ihr Traum zur Realität - Mit nur einem Klick werden alle Aufgaben professionell 
erledigt: Die Speisekarten erstellt, die Kasse programmiert, die Buchhaltung organisiert, der Wareneinsatz 
kalkuliert, der Lagerbestand geprüft, die Ware bestellt und das Marketing aktiviert.

Reservierungen angenommen
Artikel programmiert
Buchhaltung erledigt

Rezeptbuch erstellt
Rezepte kalkuliert
Allergene & Zusatzstoffe eingetragen 
Karte gedruckt

Homepage aktualisiert
Newsletter verschickt
Auf Facebook gepostet

Ware bestellt
Lagerbestand geprüft
Inventur erledigt
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Intelligentes Kassensystem - 
unkompliziert, individuell & skalierbar

Voller Funktionsumfang - 
ob stationäres Terminal oder mobile Kasse

Optimale Beratung direkt am Tisch dank 
Allergen- und Zusatzstofffiltern

Verkaufsförderung durch geführte 
Bestellaufnahme

Tischplan mit Belegungs- und 
Gastinformationen - in Echtzeit

Alle Bargeldbewegungen im digitalen 
Kassenbuch im Blick

Effektive Kundenbindung durch individuelle 
Gutscheinkarten und Rabattaktionen

Eindrucksvolles Kassensystem 
als Herzstück Ihrer Gastronomie
Lange Laufwege? Fehleranfällige Bestellaufnahme mit Zettel 
und Stift? Lückenhaftes Kassenbuch? Verabschieden Sie 
sich davon und beeindrucken Sie Ihre Gäste dank gastronovi 
mit herausragendem Service, der im Kopf bleibt.

Vor tei le  für  Ihr 
Servicemanagement
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Zusatzgeschäft durch Vorbestellungen und Take- 
Away-Option inkl. Online-Zahlungsmöglichkeit

MENU

Stets aktuelle Speisekarte mit Zusatz-
informationen - gedruckt oder digital

Mehr Nachbestellungen dank Self-Ordering 
für Gäste

Aktuelle Kundenkartei für individuellen Service und 
mehr Cross-Selling

Grafischer Tischplan mit Kapazitätsübersicht - 
in Echtzeit

Geführte Reservierungsannahme - 
bei Telefonanfragen oder Walk-Ins

BESTELLEN

Automatisierte Reservierungsannahme 24/7 - 
über Website oder Facebook

Mehr Nachbestellungen und 
e i n e  o p t i m a l e  A u s l a s t u n g

Vor tei le  für  Ihr 
Gästemanagement 

Sie ärgern sich über ein unleserliches Reservierungsbuch? 
Haben keine Übersicht über Ihre Kapazitäten? Und zu Stoßzeiten 
müssen Ihre Gäste lange warten? Schluss damit! Behalten Sie 
mit gastronovi ganz einfach jederzeit die Übersicht und bieten 
Sie Ihren Gästen einen tollen Service. 
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Optimierte Produktion mit Übersicht dank digitalem 
Küchenmonitor - inkl. Produktionsfortschritt in Echtzeit

Qualitätssicherung durch umfangreiches Kochbuch - 
mit Rezeptpool, Produktionshinweisen und Bildern

Effiziente und automatisierte Rezeptkalkulation - 
inkl. Vorschlag des optimalen Preises

Ausweisung von Zusatzstoffen, Allergenen und 
Herkunftsländern gemäß LIV - ohne Zusatzaufwand

MENU

Mühelose Speisekartenerstellung im Wunschlayout - mit 
einem Klick gedruckt oder auf der Website veröffentlicht

Automatisierte Benachrichtigungen von der Küche 
an das Service-Personal

Effektive Produktion und rentabel 
k a l k u l i e r t e  S p e i s e k a r t e n
Kennen Sie das: Kalkulation nach Bauchgefühl? Mühsame 
Speisekartenerstellung? Meterlange Bon-Schlangen und 
Chaos in der Küche? Das geht besser! Mit gastronovi sind alle 
Küchenabläufe perfekt abgestimmt - nur kochen müssen Sie 
noch selbst. 

Vor tei le  für  Ihr 
Küchenmanagement
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Mehr Transparenz dank schneller Inventuren 
über mobile Geräte - frühzeitige Erkennung 
von Bestandsdifferenzen

Einfache Erfassung von entsorgten 
Lebensmitteln & Getränken mittels 
digitaler Bruchliste

Aktuelle Warenbestände aller Lager auf 
einen Blick - in Echtzeit

Digitale Wareneingangskontrolle per Tablet 
oder Smartphone - automatische Aktualisie-
rung des Lagerbestandes

Zentralisierte Bestellung aller Artikel - 
automatisches Splitten nach Lieferant

Effizientes Lieferantenmanagement - 
Einkaufslisten, Lieferzeiten, Mindest-
bestellwerte und Ansprechpartner

E f f i z i e n t e r  E i n k a u f  u n d 
Wa r e n b e s t a n d  i n  Ec h t z e i t
Sie haben keine Übersicht über Ihren aktuellen Lagerbestand? 
Die Inventur gestaltet sich zeitintensiv? Der Wareneinkauf 
fr isst jede Menge Zeit und Ressourcen? Setzen Sie mit 
gastronovi auf eine effiziente Lösung für eine einfache und 
optimierte Lagerverwaltung.

Vor tei le  für  Ihre 
Warenwir tschaf t
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Effektive Steuerzentrale aller Bereiche der Gastronomie - bequeme 
Datenpflege von Artikeln, Speisekarten, Rezepten, Lieferanten etc.

Individuelle Dashboards mit den wichtigsten Kennzahlen - 
in Echtzeit

Ansprechendes, stets aktuelles Marketing auf allen Kanälen - über Website, 
Social Media, Newsletter oder digitale Werbetafeln

Automatisierter Buchhaltungs-Export der Kassendaten inkl. 
Vorkontierung und Versand an den Steuerberater

Digitale Erfassung aller Arbeitszeiten der Mitarbeiter - zentral, 
vollständig, übersichtlich & gesetzeskonform

Zentrale Steuerung und Verwaltung von Mehrbetriebs-, 
Filial- und Franchise-Konzepten
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V o l l e  K o n t r o l l e  u n d  a l l e 
K e n n z a h l e n  i m  B l i c k
Ihnen fehlen aussagekräftige Geschäftszahlen? Ihre Website ist 
nicht aktuell? Die Buchhaltung läuft aus dem Ruder? Damit 
müssen Sie sich nicht zufrieden geben. Mit gastronovi verwalten 
Sie Ihre Gastronomie im Handumdrehen.

Vor tei le  für  Ihr 
Unternehmensmanagement



Steuerberatung und Buchhaltung

Einkaufsportale und Lieferanten

Schankanlagen- und Kaffeemaschinensteuerung

Anbindung an über 90% aller Geräte

Anbindung an über 170 Lieferanten

Pager und Gästerufsysteme

Zahlungssysteme

Personalmanagement

Hotelsoftware

Feedbacksysteme und Bonusprogramme

Komfortable Schnittstellen 
zu zahlreichen Lösungen
Die Restaurantrechnung direkt auf das Hotelzimmer 
buchen? Kreditkartenterminals oder Schankanlagen 
in Ihr gastronovi Kassensystem integrieren? 
Umsätze bequem für die Buchhaltung exportieren? 
Mit unseren zahlreichen Schnittstellen kein Problem: 
gastronovi bindet viele Lösungen komfortabel ein.

Die komplette Übersicht finden Sie unter www.gastronovi.com

Verfügbarkeit kann je nach Land variieren.
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Kassen-Terminals

Smartphones & Tablets

Netzwerk/WLAN

Smartwatches

Bondrucker

Kassenladen

Barcodescanner

Kartenterminals

Für jedes Gastronomie-Konzept 
d i e  p a s s e n d e n  G e r ä t e
Profitieren Sie von der Geräteunabhängigkeit gastronovis 
und entscheiden Sie selbst, welche Hardware Sie verwenden 
möchten: Ob ein robustes Kassen-Terminal an der Bar, ein 
iPhone- oder Android-Smartphone für die mobile Bestell-
aufnahme am Tisch oder ein Laptop am Empfangsbereich als 
digitales Reservierungsbuch.
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Grundeinrichtung & Schulung

Starterpaket Mini

Starterpaket Tablet

Starterpaket Terminal

100% finanzamtkonform

Flexibel erweiterbar

Auspacken. Einschalten. Loslegen.
Mit den gastronovi Starterpaketen haben wir für jedes 
Gastronomie-Konzept das passende Angebot geschnürt: 
Wir stellen Ihnen ein sofort einsatzbereites Kassensystem-
Paket zusammen und kümmern uns um Ihre Soft- und 
Hardware sowie die individuelle Datenpflege - Sie kümmern 
sich um Ihre Gäste! 
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Individuelle Datenpflege

Professionelle Schulungen

Persönlicher Support

Video-Tutorials

Online Handbuch

Installation vor Ort

Indiv iduel le  Insta l lat ion, 
Schulung und Datenpf lege
Unser professionelles Team begleitet Sie von Anfang bis 
zum Ende eines Projekts. Wir beraten Sie individuell und 
erarbeiten mit Ihnen gemeinsam ein auf Ihre Bedürfnisse  
abgestimmtes Konzept. Unsere Experten unterstützen Sie bei 
Bedarf bei der Wahl der richtigen Hardware, der Installation 
vor Ort, schulen Ihre Mitarbeiter und übernehmen auf Wunsch 
die Datenpflege Ihrer Artikel, Speisekarten und Tischpläne. 
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Konventionelles Kassensystem gastronovi Cloud-Kassensystem

Software-LizenzenTeure Spezialhardware

Komplexe Installation

Freie Hardwarewahl

Fiskaldaten-Archivierung

- Fiskaldaten-Archivierung
- Wartungsfreie Software
- Updates
- Backups
- Schnittstellen zu Drittsystemen

Großer lokaler IT-Aufwand

Einfache Installation

Teure Wartungsverträge

Mögliche Folgekosten

Kostenpflichtige UpdatesAufwändige Individualisierung

Aufwändige BackupsAnbindung an Drittsysteme

Software-Lizenzen-All-inclusive:
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„Wir sind sehr zufrieden mit gastronovi. Alle Vorgänge sind seit dem 
Einsatz der Software sehr viel schneller geworden.”

Julia Moritz, Parkhotel Beau Site, Zermatt

„gastronovi bringt alles mit, was wir benötigen. Ich bin sehr zufrieden 
mit der Software und kann sie nur weiterempfehlen. Sie ist sehr einfach 
zu handhaben, praktisch, schnell und sehr zuverlässig.”

Denis Strozzega, Strozzi’s Strandhaus, Zürich
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„Uns gefällt sehr gut, dass die Software modular aufgebaut ist und 
wir so bei Bedarf jederzeit erweitern können.“

Florian Jenzer, Freibank Speis & Trank, Bern



Franchise

Service

Software

Hardware

gastronovi lässt Ihnen alle Freiheiten
Sie benötigen lediglich ein Kassensystem? Oder möchten Ihre 
gesamte Gastronomie von A-Z digitalisieren? Sie entscheiden, 
was Sie benötigen. Bei uns erhalten Sie auf Wunsch alles im 
Paket oder einzeln - dank unseres Baukasten-Systems 
bleiben Sie immer flexibel.

Sie haben die freie Wahl

Beispielzusammenstellungen

gastronovi Kassensystem + Smartphone + Kassen-Terminal + Datenpflege

gastronovi Tischreservierung + Tablet

gastronovi Kassensystem + gastronovi Zeiterfassung
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CH-DE2-10-2019

I h r  W e g  z u  g a s t r o n o v i

KOSTENLOSE BERATUNG & VORFÜHRUNG
+41 31 528 1685
kontakt@gastronovi.com

J E T Z T  1 4  TA G E  T E S T E N
www.gastronovi.com/test
Kostenlose Online-DEMO

Fordern Sie eine persönliche Beratung oder ein individuelles Angebot an - zugeschnitten auf 
Ihr Gastronomie-Konzept. Lernen Sie gastronovi näher kennen: Wir präsentieren Ihnen 
unser Komplettsystem gerne in einer Live-Vorführung. Oder probieren Sie gleich die kostenlose 
Online-Demoversion aus.

gastronovi GmbH | Buschhöhe 6 | 28357 Bremen | Deutschland34
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